FAHRPLAN

Wien — Eisenstadt — Wien
von 22. April bis 7. Oktober 2009 jeden Mittwoch
ab Wien Heiligenstadt

TREFFPUNKT
Wien Heiligenstadt, Bahnsteig 5 um 16.15 Uhr,
Abfahrt des Zuges 16.35 Uhr
Der Sonderzug, bestehend aus Luxuswaggons, gefiihrt von einer
Nostalgie Diesel-LLok fihrt durch Wien, Ebenfurt, durch
die unvergleichlich pannonische Landschaft nach Eisensta

Musik von Josef Haydn stimmt Sie auf die Wirk:
des groBen Komponisten ein.

Wihrend der Fahrt verwohnt Sie das PALAZZO-Team
mit den ersten Gingen des Gourmet-Meniis.

ANKUNFT
Eisenstadt um 19:00 Uhr —
‘Iransfer zum Schloss Esterhdzy
Empfang und Fiihrung im Schloss —
Transfer zum Bahnhof

ABFAHRT
Eisenstadt um 20:50 Uhr
Gourmet Dinner kreiert von Reinhard Gerer, zubereitet und serviert
vom PALAZZO-Team wihrend der stimmungsvollen Riickfahrt

ANKUNEF'T
Wien Heiligenstadt um 23:00 Uhr

FAHRPREIS INKL. MWST EURO 196,—

In diesem Preis ist inkludiert: Hin- und Riickfahrt im Luxuszug.
Empfang und Fithrung durch das Schloss Esterhdzy.
Gourmet-Menii kreiert von Reinhard Gerer, zubereitet und serviert
vom PALAZZO-Team. Getrinke sind nicht inkludiert.
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INFORMATION UND BUCHUNG:
PALLAZZO Produktionen GmbH
A-1040 Wien, Phorusgasse 2 Top 8
Mo - Fr von 10.00-18.00 Uhr
Tel: +43 1 581 29 00 — 60 Fax: +43 1 581 29 00 — 40
Email: info@dinnertrain.at

www.dinnertrain.at

UNSER PARTNER:
Majestic Imperator Train de Luxe Waggon Charter GmbH
A-1010 Wien, Opernring 4/Top 8
Mo - Fr von 10.00 -17.00 Uhr
Tel.: +43 1 513 28 81, Fax: +43 1 513 28 83
Email: gorieck@imperialtrain.com

www.imperialtrain.com

Fragen Sie nach unseren Geschenkgutscheinen
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REINHARD GERER

— Tradition und
hochste Qualitit

[HR MENU
IMZUG

Seine Kreationen bezeichnen Kenner als den
siebten kulinarischen Himmel:
Seine Karriere startete der Steirer in der Kiichenbrigade von Werner Matt
im Restaurant ,,Prinz Eugen®, das damals als 6sterreichischer Vorreiter der
»Nouvelle Cuisine* galt.

Nach weiteren Stationen u.a. bei Eckart Witzigmann tibernahm Reinhard
Gerer mit nur 21 Jahren die kulinarische Leitung des Restaurants ,,Korso®
bei der Oper* und fiihrte das ,,Korso® in die internationale Spitzengastro-
nomie. So wurde er in den hochst elitiren Kreis der Kéche von ,, Tradition

et Qualité“ aufgenommen.

Die drei unerschiitterlichen Grundpfeiler seiner Kochkunst sind Ehrlichkeit,
Kénnen und Vorausschau. Seine Philosophie besteht aus dem konsequenten
Bekenntnis zur Tradition der sterreichischen Kiiche und zu héchster Qualitiit.
Reinhard Gerer ist auBerdem Autor von insgesamt vier Bestseller-Koch-

biichern.
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